0.1 Worstenbroodje (4 st.)

0.2 Assortiment mini-vidés (4 st.)
Gevuld met vispannetje, bereide vol-au-
vent, champignon & la greque en kaas/ham

0.3 Koude tapasschotel ( 6 pers.)

ltaliaanse hammen, Italiaanse salami’s,
olijven, hummus, kaas en fijne charcuterie

1.1 Rijke tomatenroomsoep met kerstomaten
en gehaktballetjes

1.2 Agnes sorelsoep met stukjes gerookte
tong en La Belle Flamande kip

1.3 Kreeftenbisque armagnac met stukjes
kreeft en grijze garnalen

1.4 Verse soepballetjes

2.1 Verse grijze garnalencocktail

2.2 Huisbereide runds carpaccio met
parmezaanschilfers en rucolasla

2.3 Vitello tonnato

2.4 Carpaccio van filet pur
(enkel vlees, om thuis zelf af te werken)

2.5 Imperial heritage caviar

2.6 Foie gras vers (gans) ongeveer 600 g
2.7 Foie gras terrine (gans)

2.8 Gerookte eendenborst vers gesneden
150 g

2.9 Pastei van wild
2.10 Mousse van wild

€8,00
€8,00

€ 50,00

€7,00/1.
€9,00 /1.

€16,00/1.

€21,50/kg

dagprijs / st.
€ 14,50/ st.

€17,75/ st.
€4,95/ st.

€59,00/30¢g
€95,00/50¢g

€120,00/ kg
€157,00/ kg
€12,50/ st.

€30,00/ kg
€35,00/ kg
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Ba Sliagng 2

waernt

3.1 Garnalenkroketten met extra grijze
garnalen

3.2 Kaaskroketten uit eigen keuken met extra
parmezaanschilfers

3.3 Vleeskroketten uit eigen keuken (2 st.)

3.4 Sint-jakobsschelp met witte wijnsaus
afge werkt met noordzeegarnalen

4.1 Feestnavarin van hertenviees
4.2 Everzwijnragout

4.3 Parelhoenfilets stukjes met
oesterzwammen en truffel

4.4 Vol au vent met La Belle Flamande kip

4.5 Bereid stoofvlees met donkere Remi uit
de Vlaanders

4.6 Hertenkalffilet in wildsaus

4.7 Fazantfilet Fine cognac

4.8 Gebakken kabeljauw met hollandaise
4.9 Tongrolletjes

4.10 Varkenshaasije in pepersaus

4.11 Gevulde kalkoenfilet roti met

grandveneursaus en garnituur van gestoofde

appeltjes

4.12 Orloff van kalfsvlees met
champignonsaus

5.1 Woudappeltje met veenbessen

5.2 Bereide veenbessen

5.3 Witlofstronkje en 2 x boontjes met spek
5.4 Stokbrood wit

5.5 Verse rode kool met appeltjes

5.6 Stoofpeertjes in rode wijn
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€9,75/2 st.

€5,80/2st.

€7,70/2 st.
€13,75/ st.

€35,40/ kg
€34,00/kg
£21,75/p.

€26,80/kg
€28,50/ kg

€25,95/p.
€22,95/p.
€28,50/p.
€20,80/p.
€14,95/p.
€16,50/p.

£23,50/p.

€ 345/st.
€29,00/kg
€ 550/ st.
€ 2,40/ st.
€ 10,50 / kg
€ 2,75/ st.




6.1 Aardappelpuree (per 500 g) €5,50/ st. 9.1 Kinderfondue (150 g) €8,50/p.

6.2 Aardappelgratin (per 500 g) €7,00/st. 9.2 Fondue (350 g) €18,75/p.
6.3 Ardeense puree (per 500 g) £6,25/ st. 9.3 supplement extra kruidenbolletjes (10 st.) €6,00/ st.
6.4 Bieslookpuree (per 500 g) £6,25/ st. 9.4 supplement extra baconrolletjes (10 st.) €6,00/ st.
6.5 Aardappelkroketten €4,75/10 st. 9.5 Gourmet (350 g) €18,75/p.
6.6 Opgevulde aardappel met mix van €3,30/st. 9.6 Kindergourmet (150 g) €8,50/p.
winterknollen 9.7 Steengill luxe (350 g) €22,75/p.
9.8 Visgrill (45 g) dagprijs
9.9 Wild en gevogelte gourmet €28,95/p.
9.10 Koude aardappelsalade €18,75/ kg
71 Vers wild @ 9.11Pasta pesto € 18,50/ kg
7.2 Gevogelte dagprije 9.12 Keursalade €17,10/kg

9.13 Koude sauzen: €12,50/L

7.3 Vers viees (zie extra kader) barbecue, look, tartaar, curry, cocktail.

10.1 Kaasplank €12,50/p.
6.1 Opgeildelion e R L URoIE! €29,50/ko 10.2 Ring caramel noisette €10,60/ st.
8.2 Opgaiicelia keaulvaiaiElEe =" U 10.3 Rode kerst verrassing met €9,00/ st.
8.3 Koekoek of kalkoen gevuld zoals hierbo- € 31,50/ kg frambozencoulis
U2 VEEGIE EEER L 10.4 Chocolade fantasie met rode macaron €10,00/ st.
8.4 Vers gevulde kwartels € 9,95/st afgewerkt met fruitcoulis
8.5 Champignon- of appelsiensaus €20,50/1
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